HOTEL-RESTAURANT

\WILLKOMMEN IN UNSEREM ,, [TROLER )/ IRTSHAUS®

Ganzjahrig Wild aus der Eigenjagd, Forellen aus heimischen
Gewdssern und die regionale, zeitgemdaBe Kuche, sind die drei

TrOmpfe, die wir in unserem Speisenangebot ausspielen kdnnen.

Dorfndhe, zentrale Lage Iin  einem der Dbeliebtesten
Erholungsgebiete Tirols, Ausflugsmaoglichkeiten in unglaublich groBer
Auswahl, ein traumhaftes Skigebiet und familiGre Betreuung sind

unsere Pluspunkte im Beherbergungsbereich.

Wer die gemutliche Atmosphdre eines persdnlich gefUhrten Hauses
mit gelebter Tiroler Gastlichkeit schatzt, wird sich bei uns wohl fuhlen.
Wir danken fur Inren Besuch und hoffen, auch Sie als Freund unseres

Hauses gewinnen zu kdnnen.

Ihre Wirtsleute Familie Groderer mit Mitarbeitern



DAS SCHAITT MAN NUR GEMEINGAM. . ..

...und auf Vorbestellung....

Chateaubriand
mit Sauce Bearnaise, dazu drei
Beilagen lhrer Wahl - pro Person 46,00

Kirchenwirt - ,,Jagdherrenplatte

Reh-, Hirsch- und Gamsfilet mit Steinpilz- und
Pfifferlingrahmsauce, dazu 3 Beilagen lhrer

Wahl - pro Person 41,00

Schweinshaxe
klassisch serviert mit Semmelknddel
und Sauerkraut - pro Person 25,00

Fondue

Rinds,- Schweine,- und Putenfilet mit

verschiedenen Saucen, fein garniert, dazu

Pommes frites und Salat - pro Person 39,00



AUM GEHTS
B BTSSL YRS UM AUFANCEN..

Hausgemachter Hirschspeck mit Honigmelone 14,50
Carpaccio vom Rind mit Himbeer- Olivendl-Dressing, Parmesanspanen

und Pinienkernen 17,00
Carpaccio vom Hirsch mit Steinpilzélmarinade, dazu Bergkasespane

Gemischter Beilagensalat 7.00 groB 9,00

SUPHEN

LOHNE SUPPE = WERRY EUCH BRS] =
(IRCHT BbAS ESSEN RWETNEN SPASS.™

Rindssuppe mit Frittaten 6,50
Tomatencremesuppe mit Schlagrahm 7,20
Kaspressknodelsuppe 7,50




J 1/ T \WIRDS \WILD...

All das Bangen, das Hungern und die Pein aus Angst M
nicht sein! Frohlich genieBen bei guter Figur, denn Wi qi‘fleisj h ist mager;, von Eett

keine Spur!“ \

Das Wild lebt frei in der Natur in heimischen Waldern, hat Bewegungsfreiheit, eine

abwechslungsreiche Ernahrung und das wirkt sich auf das Fleisch aus.

Wildfleisch ist fettarm und reich an Vitaminen und somit bestens geeignet fiir eine
zeitgemaBe und gesundheitsbewusste Erndhrung. Wildbret stammt von stressfrei
aufgewachsenen Tieren, die in natiirlicher Umwelt gelebt und sich von frischen
Grasern und Krautern ernahrt haben. Deshalb zeichnet es sich im Vergleich mit
dem Fleisch von Schlachttieren durch einen auBerordentlichen Wohlgeschmack
aus. Dariiber hinaus ist es aufgrund der kurzen Transportwege und der schonenden
Art des Erlegens frischer, und die Kiihlkette, welche maBgeblich fiir die Qualitat
von Fleisch verantwortlich ist, wird nicht unterbrochen.

Wir freuen uns sehr und sind stolz darauf, lhnen ausschlieBlich Wild aus
heimischen Waldern anbieten zu konnen!

Wildragout mit Semmelknodel und Blaukraut 17,00
Zartrosa gebratener Rehriicken auf Kirschrahmsauce, dazu werden
Kartoffelcroquetten und Broccoli serviert 35,00

Hirschkalbsrlckensteak auf Zweigeltsauce, dazu reichen wir

Kartoffelgeback und ein Gemusebouquet 32,00
Wildererpfandl-Reh, Hirsch und Gams in der Pfanne mit

Steinpilzsauce serviert, klassisch dazu Spatzle und Blaukraut 26,50
Gerostete Hirschkalbsleber mit Speck, Zwiebel und Pfifferlingen, mit

Rostkartoffeln serviert 19,00

Wildburger vom heimischen Reh mit Rotkrautsalat und Kase, dazu Wedges 18,50
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JET/T GEHTS UM \W/AS...
B OSONDERS GSCHFEACUEE...

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, dazu Speckbohnen 24,00
Kasspatzl, in der Pfanne serviert, dazu einen griinen Salat 15,50
Cordon bleu vom Schwein mit Petersilkartoffeln oder Pommes frites 24,50

Wiener Schnitzel wahlweise mit Kartoffeln oder Pommes frites serviert
vom Schwein 21,50

von der Pute 22,50

Bunter Salatteller mit gebackenen Huhnerbrustreifen 16,00
Zanderfilet vom Grill auf Blattspinat mit Salzkartoffeln 19,50
Currygemuse mit Reis 16,40 mit Pute 21,40
Ofenkartoffel mit Raucherlachs und Salatbouquet 15,70

UND NACHER
JUER WECHT GENIERT WIRD VUNGENIERGAR™

Kaiserschmarrn mit Preiselbeeren oder Apfelmus

als Dessert 13,00
als Hauptspeise 15,00
Marillen- oder Preiselbeerpalatschinke - pro Stuck 5,20
Palatschinke geflllt mit Vanilleeis, dazu Sahne und Schokoladensauce 9,20

Bergkase von der Schénangeralm, Wildschdénau 11,50



HEISSE LIEBE (Vanilleeis mit warmen Himbeeren undias
Schlagsahne) 8,50

WALDFRUCHTBECHER (Fruchteissorten mit heimischen
Waldbeeren garniert, dazu Schlagsahne) 9,00

COUPE DANMARK (der Klassiker unter den Eisbechern, cremiges
Vanilleeis mit Schokoladensauce, dazu Schlagsahne) 8,30

BANANENSPLIT 9,60

MISCHTES E!S mit Sahne 5,50 ohne Sahne 5,00
lhre Wahl: Zitrone, Vanille, Schokolade, Erdbeere, Haselnuss

NUSSKNACKER (fein garnierte Nusseissorten mit Schlagsahne) 7,50
KINDERBECHER (lustig garniertes Eis) 5,50

SCHATZKISTE (mit Vanille und Schokolade gefullte Schatzkiste, darf gerne
mit nach Hause genommen werden) 5,50

KUGEL EIS 1,50
PORTION SAHNE 0,50

AND THATS KIND OF THE SAME THING




